
Herzlich Willkommen!

♥
HoteHotel l RestauranRestaurant t GuggitalGuggital, , ZugZug

♥ ♥

Danke, dass Sie da sind!Danke, dass Sie da sind!

GuggitalwinterGuggitalwinter



      
Martini CocktailMartini Cocktail

Martini rosso, der mild-fruchtige Bitter in Kombination
mit Tonic, Orangenzeste und herrlichen Zimtblüten

verzaubert mit seinem fein-mildem Aroma
12.50

Martini Mocktail - Alkoholfreier DrinkMartini Mocktail - Alkoholfreier Drink
Das alkoholfreie Pendant kommt ebenfalls original aus dem Hause Martini

und beweist, dass ein Aperitif genauso fein ist ohne Alkohol
12.50

Unsere AperitifempfehlungUnsere Aperitifempfehlung

Martini ZimtblüteMartini Zimtblüte

 Guggitals saisonale Vorspeisen  

Sämige Topinambursuppe (vegan)
mit Tobinamburchips

15.00

Hummersuppe verfeinert mit Cognac
 und Hummerfleisch

21.00

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

15.50

Tentacoli di polpo alla griglia
mit panierter Aubergine und Tomaten-Coulis

28.00

 Tagliolini mit feiner Trüffelbutter
mit frischen Perigord-Trüffeln

30.50

Francos hausgemachte Artischockenravioli
auf Tomatenessenz und mit Artischockenfont

mit Artischockenchips
 (vegan)

18.00
 

con u
n to

cco d
‘Italia



AperosnacksAperosnacks
Marinierte Oliven (vegan)

4.00

Tomaten Bruschette (vegan)
5.00

Irischer Rauchlachs
auf Crostini

7.50

Meatballs
aus feinem Schweizer Rindfleisch

7.50

Aperosnacks ab 2 PersonenAperosnacks ab 2 Personen
Orientalische Papadam

mit feinem Kürbis-Mango-Chutney
(vegan)

5.50 pro Person

Riesencrevetten in Pankopanade
mit Sweet Chili Sauce

9.00 pro Person



Guggitals VorspeisenklassikerGuggitals Vorspeisenklassiker

Bunter Blattsalat mit gerösteten Baumnüssen
mit Apfel-Balsamico-Dressing

(vegan)
10.50

Gemischter Salat
Französisches (vegetarisch) Dressing
oder Italienisches (vegan) Dressing

13.50

Rindsconsommé
nature, mit Ei oder Flädli

13.50  |  15.00

Auberginentatar (90g)
Fein gewürztes Tatar mit Toast und Butter 

(vegan)
17.50

Rindstatar* Guggital garniert (90g)
*biologisches Schweizer Rindfleisch

wahlweise mit Cognac**
mit Toast und Butter

26.50 | **30.00 



 Guggitals winterliche VorspeisenGuggitals winterliche Vorspeisen
Sämige Topinambursuppe

mit Tobinamburchips
(vegan)

15.00

Minestrone
15.50

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

16.50

Nüsslisalat mit confierten Datteltomaten
 und gerösteten Pistazien

(vegan)
16.00

Tentacoli di polpo alla griglia
mit Tomaten-Coulis und knuspriger Aubergine

28.00

Polenta mit Tomaten-Coulis,
Cime di Rape, knusprige Aubergine

und Carciofini
(vegan)

18.50

Francos Pappardelle Ripiene di Burrata
mit feiner Cime di Rapa-Pistazien-Pesto

mit Garnelen*
oder mit

Confierten Tomaten und Carcioini** (vegetarisch)
*28.00 | **22.00

 Guggitals saisonale Vorspeisen  

Sämige Topinambursuppe (vegan)
mit Tobinamburchips

15.00

Hummersuppe verfeinert mit Cognac
 und Hummerfleisch

21.00

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

15.50

Tentacoli di polpo alla griglia
mit panierter Aubergine und Tomaten-Coulis

28.00

 Tagliolini mit feiner Trüffelbutter
mit frischen Perigord-Trüffeln

30.50

Francos hausgemachte Artischockenravioli
auf Tomatenessenz und mit Artischockenfont

mit Artischockenchips
 (vegan)

18.00
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Prelibatezze della bella Italia - I Secondi piatti Prelibatezze della bella Italia - I Secondi piatti 

Filetto di Manzo con Tagliolini al Tartufo
Rindsfilet mit Trüffel-Taglioini und Cime di Rapa

52.00

Guancia di Vitello (Kalbsbäggli) Brasata al Vino Rosso
mit Weisser Tessiner Polenta und Saisongemüse

46.00

Entenbrust mit Preiselbeersauce
Karotten in Sesamkruste

und Arancini allo Zafferano (Safran)
43.00

Polenta mit Tomaten-Coulis,
Cime di Rape, knusprige Aubergine

und Carciofini
(vegan)

25.00

Francos Pappardelle Ripiene di Burrata
mit feiner Cime di Rapa-Pistazien-Pesto

mit Garnelen*
oder mit

Confierten Tomaten und Carciofini** (vegetarisch)
*34.00 | **28.00

 Guggitals saisonale Vorspeisen  

Sämige Topinambursuppe (vegan)
mit Tobinamburchips

15.00

Hummersuppe verfeinert mit Cognac
 und Hummerfleisch

21.00

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

15.50

Tentacoli di polpo alla griglia
mit panierter Aubergine und Tomaten-Coulis

28.00

 Tagliolini mit feiner Trüffelbutter
mit frischen Perigord-Trüffeln

30.50

Francos hausgemachte Artischockenravioli
auf Tomatenessenz und mit Artischockenfont

mit Artischockenchips
 (vegan)

18.00
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Guggital-KlassikerGuggital-Klassiker

Eglifilets nach Zuger Art
mit Reis und Gemüse

45.50

Eglifilets gebraten mit Mandelbutter
mit  Bratkartoffeln und Gemüse

45.50

Rindstatar* Guggital garniert (180g)
*biologisches Schweizer Rindfleisch

wahlweise mit Cognac**
mit Toast und Butter 

39.00 | **42.50

Auberginentatar (180g)
Fein gewürztes Tatar
mit Toast und Butter

(vegan)
29.00

Kalbs-Wienerschnitzel
mit hausgemachtem Preiselbeerkompott

 Pommes frites und Gemüse
47.00

Zürcher Geschnetzeltes
mit feiner Butterrösti

45.00



Guggitals beliebte FlammkuchenGuggitals beliebte Flammkuchen

Original Flammkuchen
mit Speck und Zwiebeln

24.00

Flammkuchen mit Tomaten und Mozzarella
verfeinert mit Basilikumpesto

(vegetarisch)
23.00

Flammkuchen mit Irischem Rauchlachs
27.00

Flammkuchen mit Pesto di Cime di Rapa,
Pomodorini Confit und Carciofini
vegetarisch auf  Wunsch vegan

24.00

 Guggitals saisonale Vorspeisen  

Sämige Topinambursuppe (vegan)
mit Tobinamburchips

15.00

Hummersuppe verfeinert mit Cognac
 und Hummerfleisch

21.00

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

15.50

Tentacoli di polpo alla griglia
mit panierter Aubergine und Tomaten-Coulis

28.00

 Tagliolini mit feiner Trüffelbutter
mit frischen Perigord-Trüffeln

30.50

Francos hausgemachte Artischockenravioli
auf Tomatenessenz und mit Artischockenfont

mit Artischockenchips
 (vegan)

18.00
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Guggital süsses im WinterGuggital süsses im Winter

Tiramisu a la minute im Glas
mit Mascarponeschaum und Espressoglace

11.50

Torta della Nonna
italienischer Klassiker nach Francos Familienrezept

12.50

Süditalienischer Karamelkuchen
mit Jogurt-Honig-Sesam-Glace

12.50

Veganer Schokoladenkuchen mit Vanille-Mandelmilch-Glace
Schokoladensauce und Rahm

(vegan)
15.00

 Guggitals saisonale Vorspeisen  

Sämige Topinambursuppe (vegan)
mit Tobinamburchips

15.00

Hummersuppe verfeinert mit Cognac
 und Hummerfleisch

21.00

Nüsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Croûtons
 und französischer Sauce

15.50

Tentacoli di polpo alla griglia
mit panierter Aubergine und Tomaten-Coulis

28.00

 Tagliolini mit feiner Trüffelbutter
mit frischen Perigord-Trüffeln

30.50

Francos hausgemachte Artischockenravioli
auf Tomatenessenz und mit Artischockenfont

mit Artischockenchips
 (vegan)

18.00
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Zuger Kirsch EistorteZuger Kirsch Eistorte

Diese Kreation des Hauses von
Satha Satchithanantham werden Sie lieben!

Was erwartet Sie?

Eine himmlische Kombination aus
Kirschenparfait und Zuger Kirschparfait

ummanteln ein bestens mit Zuger Kirsch getränktes Biskuit,
auf echtem Japonaisboden, einer zarten Buttercremeschicht

und mit feiner Zuckerhaube ...

... ein Hochgenuss!
15.50

Unser Tipp:Unser Tipp:
Lassen Sie die Eistorte ein paar Minuten wärmer werden, dann entfaltet sich der volle Geschmack.Lassen Sie die Eistorte ein paar Minuten wärmer werden, dann entfaltet sich der volle Geschmack.

Und falls Sie nicht mehr warten können, ist die eistorte ebenfalls vorzüglich!Und falls Sie nicht mehr warten können, ist die eistorte ebenfalls vorzüglich!



Guggital Desserts KlassikerGuggital Desserts Klassiker

Cassata nach Franz Elseners Rezept
mit oder ohne Maraschino-Kirschlikör

14.00 | 17.00

Eiskaffee gerührt
12.00

Guggitals Zuger Eiskaffee mit Zuger Kirsch
15.50

Mini Coupe Espresso-Amaretto
Kaffeeglace mit Amaretto und frisch gebrühtem Espresso

11.50

Linzertorte nach altem Familienrezept
8.50

Zuger Kirschtorte
9.50

Caramelköpfli mit feinen Caramel-Fudges
9.00



Hausgemachte Glaces und SorbetsHausgemachte Glaces und Sorbets

Wahrscheinlich das beste Eis in Zug!*Wahrscheinlich das beste Eis in Zug!*

Schokoladenglace
Moccaglace
Vanilleglace

Caramelglace
Vanille-Mandelmilch-Glace (vegan)

Italienisches Jogurtglace mit Honig und geröstetem Sesam

Citronensorbet (vegan)
Schokoladen-Chili-Ingwer-Sorbet

Minzsorbet (vegan)

1 Glacekugel
4.20

jede weitere Glacekugel
3.70

Portion Rahm | Veganer Rahm
1.60 | 2.00

Schokoladensauce oder  Vegane Schokoladensauce
2.50 

*Guggitals Glaces und Sorbets haben keine Weichmacher und andere Zusatzstoffe*Guggitals Glaces und Sorbets haben keine Weichmacher und andere Zusatzstoffe



♥
Hotel Restaurant Guggital, Zug

Vorspeisen
 Kleiner Blattsalat mit Italienischem (vegan) oder französischem Dressing        5.50

 Mini Tomatensalat mit Mozzarella            6.50

 Bouillon mit Flädli            6.00

hAUPTGERICHTE
 Spaghetti Napoli (vegan)         11.50

 Kinder Rindstatar (90g) mit gebackenem Ei und Toastbrot     24.50

 Fischknusperli auf frischen Egli mit Tatarsauce und Pommes frites    19.50

 Frische, hausgemachte Chicken Nuggets (Schweizer Poulet) mit Pommes frites  17.00

 Wiener Schnitzel (Schweizer Kalb�eisch, 90g) mit Pommes frites     22.00

 Kinder Hamburger (Schweizer Rind�eisch)        18.50

  mit hausgemachtem Brioche-Bun und Pommes frites 

 Veganer Burger-Patty mit Karto�elstampf        18.50

  mit hausgemachtem Mango-Ketchup (glutenfreies Gericht)

kINDERDESSERTS MIT EINEM KLEINEN sPIELZEUG UND sMARTIESDEKOR
 Mini Kids Coupe  1 Kugel Glace nach Wahl mit Rahm       6.00

 Kinder Danemark  2 Kugeln Vanilleglace mit Schokoladensauce und Rahm    7.00 

 Kinder Coupe   2 Kugeln Glace nach Wahl mit Rahm       9.30

 

vEGANE kINDERDESSERTS MIT EINEM sPIELZEUG, sCHOKOLINSEN-DEKOR UND VEGANEM rAHM
  Mini Kids Coupe vegan 1 Kugel Glace nach Wahl mit Rahm        6.20

 Kinder Danemark vegan 2 Kugeln Vanille-Mandelmilchglace        7.20

      mit Schokoladensauce mit Rahm

 Kinder Coupe vegan  2 Kugeln Glace nach Wahl mit Rahm          9.50

Glacesorten:    Vanille, Schokolade, Karamell, Erdbeer, Vanille-Mandelmilchglace (vegan)
Sorbetsorten (alle vegan):  Erdbeer, Zitrone, Saisonales Sorbet

KINDERKARTE

KINDERDESSERT



Unsere Gerichte sind frisch produziert.
Gerne geben wir Ihnen über Inhaltsstoffe und Herkunft Auskunft.

Allergien und Unverträglichkeiten:Allergien und Unverträglichkeiten:
Bitte informieren Sie uns, wenn Sie auf gewisse Produkte allergisch sind,

auch wenn diese in Ihrem gewählten Gericht nicht zu vermuten sind.

Gluten:Gluten:
Gerne servieren wir Ihnen zu Ihrem Essen glutenfreies Brot.

Alle Saucen auf der Speisekarte enthalten kein Gluten.

Vegan:Vegan:
Bitte erwähnen Sie Ihre Ernährungsform bei der Bestellung.

Wir bringen Ihnen gerne vegane Butter an den Tisch.

Preise inklusive Mehrwertsteuer

Schweizer Rind Schweizer Kalb Schweizer Schwein Schweizer Poulet
Neuseeländer Lamm Französische Ente Schweizer Kaninchen

Schweizer Saibling* Schweizer Felchen* Schweizer Egli* Bodensee (DE) Zander*
Irischer Rauchlachs Norwegischer Frischlachs*

*Wenn nicht lieferbar, kann die Herkunft von Fisch abweichen. Wir informieren Sie gerne.

Guggital süsses im Winter




