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APERITIE | APERO RICHE | FLYING DINNER

Der Aperitif ist eine gute Moglichkeit das unterschiedliche Eintreffen der Gaste
zeitlich zu Uberbricken. Nette Gesprache ergeben sich und man kannin
gemdutlicher Runde kleine Snacks zu sich nehmen.

Ein Aperitif muss nicht unbedingt vor einem Essen stattfinden:
Es wird immer beliebter Aperitife (Apéro riche oder Flying Dinner)
statt einem Essen auszurichten.

Auf unserer Homepage finden Sie eine grosse Auswahl an Appetizers und stissen Snacks.
Stellen Sie nach Ihren Winschen Ihren Aperitif oder Apéro riche zusammen.

FLYING DINNER

Das Flying Dinner ist ahnlich wie der Apéro riche.
Kleine Happchen servieren wir Ihren stehenden oder sitzenden Gasten in Menureihenfolge.
Das Flying Dinner ist ab 20 Personen erhaltlich.

Flying Dinner Business
1 Amuse Bouche, 4 Vorspeisen, 4 Hauptgdnge, 3 Desserts
60.00%

Flying Dinner Deluxe
1 Amuse Bouche, 5 Vorspeisen, 5 Hauptgdnge, 5 Desserts, Friandises
85.00%

*Richtpreis
%
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APERO NOEL | MARONI-GLUHWEIN-APERO

APERO RICHE DE NOEL

Gerne verwdhnen wir Sie im weihnachtlichen Ambiente
mit unserem speziell fiir die Vorweihnachtszeit zusammengestellten Aperitif.
(ab 12 Personen)

Prosecco
Frischer Orangensaft
Mineralwasser
9 winterlich abgestimmte Snacks
4 weihnachtliche Dessertsnacks

78.00 pro Person

- )

RLEINER WINTERLICHER APERO MIT GLURWEIN UND MARONI

Bereits im vierten Jahr servieren wir unser Winterhighlight.
Bei trockenem Wetter im Freien (bitte kleiden Sie sich entsprechend),
in der Gartenlounge mit offenem Feuer
oder in der Hotelhalle
(12 bis 40 Personen)

GlUhwein 4 dI
Gebratene Maroni
RandensUppchen
3 Aperosnacks
Vermicellestdrtchen
ApfelchUechli

46.00 pro Person
;k
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WEITHNACHTLICHE BANKETTE IM GUGGITAL

MENV |

Amuse Bouche

Randenschaumsuppe

Schweinskarreebraten mit Jus

MENU 1]

Amuse Bouche
Sellerie-Maroni-Suppe

Rindsschmorbraten Grossmutter Art
Rotweinsauce
Butterspatzli
Riebli und Bohnen

Tonka-Bohnen Creme brulée
Friandises

60.00

MINDESTENS 10

iR W

INACHTSEVENT

Kartoffelgratin

Speckbohnen
Tiramisu
Friandises

59.00

PERSONEN MIT DEMSELS

MENV 1]

Amuse Bouche
Kokos-Zitronengras-Suppe

Kalbsfilet mit Krauterkruste
Rahmpolenta
GemuUsebouquet

Schokoladentraum
Friandises

74.00

GERICAT o
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WEITHNACHTLICHE SANKETTE IM GUGGITAL
MENU 1V [EGAN MENV

Amuse Bouche Papadam mit Mangodip
Winterlicher Salatteller Kokos-Zitronengras-Suppe
Consomme Veganer Burger Bun
mit sautierten Steinpilz-Klésschen auf GemUsejuliennes

it Feigen-| -Ch
Roastbeef rosa gebraten mit Feigen-ingwer-Chutney

Sauce Béarnaise Sudindisches Kurbis-Kichererbsencurrry
Kartoffelkroketten mit Yasminreis
Gemdisebouquet M \:—N \l v Karamellisierte Ananas
Guggitals beliebte Amuse Bouche weihnachtlich gewdrzt
Zuger Kirsch Kirschen mit Minzsorbet
Fistorte Marinierter Norwegischer Rauchlachs .
mit Lachskaviar, Sourcream und Blinis Jellies
Friandises
20,00 KUrbiscremesuppe mit Amarettorahm 62.00

Minzschaum

Rehricken im Speckmantel
Wildrahmsauce
Rotkraut, Maroni

Butterspatzli
Rotweinbirne mit Preiselbeeren

Fein parfUmiertes Vermicelles
mit Vanilleglace

Friandises

86.00

MINDESTENS 10 PERSONEN MIT DEMSELBEN GERICHT ae*
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GUGGITAL LOVES VEGETARIAN AND VEGAN
IEGANE TELLER®

Guggitals beliebtes
Auberginen Tatar

IEGETARISCHE TELLER®  Geomencyosn  VEGANE DESSERTS®

mit Chili-Dip
Kdrbisrisotto . Schokoladenkuchen
mit Tempuragemse Gegrillte S.ch\./varzvvurzeln mit Mandelmilchglace
mit Pilzen
Gebgckengr Kdrbis ) Coupe Danemark
Birnenrisotto Gelbes GemUsecurry Mandelmilchglace
Gemuse Gebackene Banane
Yasminreis

. . Sorbetvariation
Auberginen-Piccata

Tomatenspaghetti Chia-Pudding

Herbstgemiise mit Fruchteinlage
s e g
mit Steinpilzschaum und Cranberries W %\%&,\W -
\ G
AR

*DIESE EINZELGERICHTE KONNEN MIT JEDEM GUGGITALMENU KOMBINIERT WERDEN,
Ab 1 P SON R0 ERSETZTEN GANG 1 GERICHT) *‘
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GUGGITALS WEIHNACHTLICHE VERWORNBUFFETS
ADVENTBUFFET

6 verschiedene Salate , 2 Dressings

WEIANACRTSBUFFET

Schweinskarreebraten mit Jus
Pouletgeschnetzeltes, Gebratener Fisch BUFFET VORSPEISEN

Winterterrine mit Sauce Cumberland
Winterdessertauswahl Wildtrockenfleisch

mit 5 hausgemaChten KOStl|Chke|ten Rauchlachs mit Meerrettichrahm

69.00 pro Person

BUFFET HAUPTGANGE

Kalbsschulterbraten, Pochierter Fisch
Schweinefilet

IEGANES BUFFET Caraeloratn, ommes e

SUDINDISCHE CURRYS' Karoissoto, otkraut

Herbstgemuse

Salatbuffet indisch (5 Salate)
Karotten-Ingwer-Suppe BUFFET DESSERTS

Winterdessertauswahl

6 verschieden stdindische Currys
mit 6 hausgemachten Kostlichkeiten

Papadam, Naanbrot, Yasminreis

Exotische Friichteplatte 81.00 pro Person

Mandelmilchglace und 2 Sorbets

Schokoladenkichlein ZUSATZLICH MIT KASEAUSWAHL
Chia-Pudding, Veganer Rahm +4.50 pro Person

61.00 pro Person
FFETS AB 70 PERSONEN e
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Fondue Chmowebuf( 't

VON HAND GESCHNITTENES FRISCHES FLEISCH, REICHLICH GARNIERT

GUGGITALS FONDUE CHINOISE - IMMER WIEDER FEINI

Von Hand geschnittenes frisches Fleisch, reichlich garniert
mit Gemuse, Reis, Pommes frites, Saucen und Knoblauchbrot und Salaten

FLEISCHRUSWAAL |

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Poulet
47.50 pro Person

FLEISCRAUSWARL 1l

Rind- und Kalbfleisch, Poulet
50.50 pro Person

FLEISCHRUSWAHL 111

Rind- und Kalbfleisch
55.50 pro Person

MIT VORBESTELLUNG GIBT ES GUGGITALS BELIEBTES FONDUE CHINOISE
BEREITS AB 7 PERSONEN (AM TISCH SERVIERT)

BUEFETS AB 10 PERSONEN
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GEMUTLICHER GUGGITAL WEIHNACHTSERUNCH

GUGGITALS WEIANACHTSBRUNCH

Kaffee, Milch, Tee, Cappuccino,
Latte Macchiato, Marshmallowkakao,
frisch gepresster Orangensaft, Frisch gepresster GemUsesaft,
Zuger Apfelsaft, Mineralwasser

Brotli, Gipfeli, Zopf, drei verschiedene Spezialbrote,
Butter, Konfitlre, Honig, Nutella,
Fruchtjogurt, Naturjogurt, Birchermuesli,
Fruchtsalat, Friichtekorb, GemUseplatte mit Dip,
Muesli, Cornflakes, Smacks, Chocos

Kaseplatte, Aufschnitt, Bundnerfleisch,
Schinken, Rohschinken, Salami,
Rauchlachs und Garnitur,
RuUhrei, Speck, Wirstchen

Winterdessertauswahl
mit 5 hausgemachten Kostlichkeiten

61.00 pro Person
(4-14 Jahre 4.00 pro Lebensjahr)

BRUNCH AB 15 PERSONEN *‘
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SUSSE ADVENTSZEIT | FEINE DESSERTBUFFETS
NAS GIBT ES FEINERES ALS EIN DESSERTBUFFET?

In der Weihnachtszeit sind unsere
hausgemachen Naschereien weihnachtlich abgestimmt.
Wir verwdhnen Sie gerne mit klassischen und modernen Dessertvariationen.

RLEINES WEIKNACHTSDESSERTRUFFET*

Eine feine Auswahl an finf hausgemachten Desserts und Glace
Menupreis plus 16.50 (minus Menudessertpreis)

MITTLERES WEIHNACHTSDESSERTBUFFET

Eine feine Auswahl an acht hausgemachten Desserts und Glaces
Menupreis plus 23.50 (minus Menudessertpreis)

GROSSES WEIRNACHTSDESSERTTBFFET® **

Eine feine Auswahl an elf hausgemachten Desserts und inklusive Glaces
Menupreis plus 32.00 (minus Menudessertpreis)

A8 10 PERSONEN | * PERSONENI At zo DERSONEN
IN KOMB INATION HIT EINEX WEINACKTSHENY %
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